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   Presentazione del nuovo libro di Marco Antonucci: 

L’Olio del frantoio è sempre extravergine? 
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Attraverso l’ausilio di semplici immagini l’autore offrirà una 
panoramica su alcuni argomenti trattati nel libro: l’acidità, la prima 
spremitura a freddo, come si assaggia l’olio, la scarsa importanza del 
colore, vetro o plastica, Olio di Oliva o Olio extravergine di Oliva… 
 
Ingresso libero e gratuito. A tutti i partecipanti verrà data una copia 
del libro in omaggio. 


